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Włocławek, 22 kwietnia 2020 roku
Szanowni Państwo!

Serdecznie zapraszamy uczennice i uczniów kończących edukację w klasach ósmych szkół podstawowych do kontynuowania nauki w Branżowej Szkole I Stopnia oraz w Szkole Przysposabiającej do Pracy w Zespole Szkół nr 3 we Włocławku.
Jesteśmy placówką kształcenia specjalnego. Nasza oferta edukacyjna skierowana jest do dziewcząt i chłopców posiadających orzeczenie o potrzebie kształcenia specjalnego 
w szkole ponadpodstawowej (wydane przez poradnię psychologiczno – pedagogiczną).
W Naszych Szkołach kształci się młodzież w wieku 15-24 lata z różnego rodzaju niepełnosprawnościami: intelektualną, ruchową, niedosłuchem, niedowidzeniem czy też autyzmem. W Szkole Branżowej oferujemy naukę uczniom z niepełnosprawnością intelektualną w stopniu lekkim aż w dziewięciu zawodach. Natomiast uczniów 
z niepełnosprawnością intelektualną w stopniu umiarkowanym lub znacznym zapraszamy 
do Szkoły Przysposabiającej do Pracy.

Więcej informacji o ofercie edukacyjnej znajdą Państwo w załączonych ulotkach 
oraz pod  linkami: 
https://www.zs3wek.pl/
https://www.youtube.com/watch?v=tsEmKCoxinY
 https://www.facebook.com/zs3.wloclawek/
W przypadku pytań pozostajemy do Państwa dyspozycji od poniedziałku do piątku 
w godzinach 8:00 – 14:00

· 54 414 10 41 – Sekretariat Szkoły

· 604 855 830 – pani Agnieszka Łukomska – pedagożka Szkoły Branżowej I Stopnia 

Z wyrazami szacunku
Dyrekcja i Nauczyciele ZS3
Najważniejsze informacje dotyczące nauki w ramach poszczególnych zawodów !

CUKIERNIK

Przez cały okres nauki zdobywają doświadczenie w nowocześnie wyposażonej pracowni dopuszczonej do przeprowadzania egzaminów potwierdzających kwalifikacje 
w zawodzie oraz w wybranych cukierniach. 

Po zakończeniu nauki w szkole i na praktyce uczeń będzie umiał: 

· prawidłowo przygotować surowce, maszyny i urządzenia do procesu produkcji,

· obsłużyć każde stanowisko w cukierni - ciastkarni,

· posługiwać się schematami technologicznymi i recepturami wyrobów cukierniczych,

· odpowiednio przygotować wyroby 
do sprzedaży.

PIEKARZ

Przez cały okres nauki zdobywają doświadczenie w nowocześnie wyposażonej pracowni dopuszczonej do przeprowadzania egzaminów potwierdzających kwalifikacje w zawodzie oraz w wybranych piekarniach rzemieślniczych 

Po zakończeniu nauki w szkole i na praktyce uczeń będzie umiał: 

· prawidłowo przygotować surowce, maszyny i urządzenia do procesu produkcji,

· obsłużyć każde stanowisko w piekarni,

· prawidłowo wyrobić ciasto na wszelkiego rodzaju pieczywo, 

· odpowiednio przygotować pieczywo 

do sprzedaży.  

Posiadając takie umiejętności uczniowie mogą podjąć pracę  we wszystkich piekarniach lub ciastkarniach. Mogą również próbować uruchomić własną działalność produkcyjną.
OGRODNIK

Uczeń w trakcie nauki posiądzie znajomość technologii, gatunków  i odmian roślin ogrodniczych,  nowych możliwości ochrony,  nawożenia roślin, planowania, organizacji produkcji ogrodniczej, elementów florystyki. Szkoła zapewnia specjalistyczną kadrę, podręczniki, organizuje praktyki dla uczniów na terenie miasta Włocławek.  Po ukończeniu szkoły uczniowie będą mogli być zatrudnieni do prac w ogrodnictwie, zakładach produkcji roślinnej. 

Czynności zawodowe: 

· przygotowuje podłoże, np. przygotowuje ziemię, przekopuje, spulchnia, instaluje drenaże, formuje poziomy.

· sadzi drzewa, krzewy, rośliny ozdobne, wysiewa trawę.

· wykonuje konstrukcje pod rośliny, ustala miejsce ich sadzenia, przygotowuje ścieżki, chodniki, ścianki, skalniaki, oczka wodne, płotki itp.

· sprawdza stan zdrowia roślin i drzew, usuwa chwasty, szkodniki i choroby, nawozi i opryskuje rośliny, przycina drzewa, krzewy, żywopłoty, umieszcza podpory dla roślin oraz konstrukcje ochronne.

· instaluje, obsługuje i utrzymuje 
w odpowiednim stanie sprzęt nawadniający.

· oczyszcza teren ogrodu, ścieżki np. grabiąc liście, odśnieżając, zbierając śmieci.
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PRACOWNIK POMOCNICZY OBSŁUGI HOTELOWEJ

Absolwenci szkoły kształcący się w tym zawodzie  będą posiadali umiejętności potrzebne do wykonywania następujących zadań zawodowych:  

· prac porządkowych w części noclegowej oraz gastronomicznej hotelu,

· prac pomocniczych związanych 
z obsługą konsumenta,

· prac pomocniczych związanych 
z przygotowywaniem surowców, sporządzaniem potraw i napojów,

· prac związanych z działalnością pralni hotelowej,

· prac pomocniczych związanych 
z przyjmowaniem gości hotelowych,

· prac pomocniczych związanych 
z  pielęgnowaniem roślin ozdobnych, hotelowych terenów zieleni oraz 
z dbałością o urządzenia i tereny rekreacyjne.  

KUCHARZ

Kształci młodzież od 1989 roku, cieszy się bardzo dużą popularnością. 

· kucharz jest osobą zawodowo zajmującą się przygotowaniem potraw pochodzących z różnych stron świata, jak również dań dostosowanych do indywidualnych okoliczności i wymagań klientów. 

· kształcąc się w zawodzie kucharz posiądziesz wiedzę dotyczących różnych kultur kulinarnych, właściwego stosowania produktów spożywczych, odpowiedniego łączenia składników  najlepszej jakości tworząc potrawy, desery, napoje. Zdobędziesz umiejętności podawania przygotowanych przez siebie dań w jak najbardziej atrakcyjnej i wyszukanej formie
· dział gastronomiczny posiada własną, nowocześnie wyposażoną pracownię, która jest dopuszczona 
do przeprowadzania egzaminów zawodowych.  
SPRZEDAWCA
Decydując się na wybór tego zawodu zostaniesz wyposażony w podstawową wiedzę 
i umiejętności w zakresie: 

· doradztwa i sprzedaży różnych towarów,

· przyjmowaniem dostaw towarów 

i przygotowywania ich do sprzedaży,

· samodzielnego prowadzenia dokumentacji związanej z transakcją kupna i sprzedaży

· obsługi nowoczesnych urządzeń (komputer, kasa fiskalna, waga elektroniczna itp.),

· zasad funkcjonowania gospodarki.

Kształcenie w zawodzie sprzedawca umożliwia zdobycie wiedzy i umiejętności związanych 
ze sprzedażą produktów w punktach sprzedaży drobnodetalicznej - kioskach i na targowiskach, detalicznej - w sklepach i hipermarketach, hurtowej w hurtowniach, z obsługą nabywców bezpośrednio   (w handlu metodą tradycyjną) 
lub pośrednio  (w handlu metodą samoobsługową i preselekcji). Absolwenci mogą być zatrudnieni w różnych firmach handlowych na stanowiskach sprzedawcy lub magazyniera. 
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KRAWIEC

W dziale krawieckim uczniowie nabywają wiadomości i umiejętności z zakresu szycia odzieży lekkiej. W trakcie zajęć praktycznych uczniowie wykonują: 

· ćwiczenia przygotowujące 
do samodzielnego uszycia gotowego asortymentu, 

· odzież z powierzonego materiału (głównie roboczą, bieliźnianą), 

· odzież dla siebie – zgodnie 
z zasadami produkcji miarowej.

Uczniowie mają do dyspozycji park maszynowy składający się z maszyn przemysłowych 
i domowych. Główne zadania zawodowe to: modelowanie oraz wykonywanie prostych projektów plastycznych, eksploatacja maszyn szwalniczych, montowanie węzłów technologicznych odzieży, wykonywanie różnych asortymentów odzieży oraz przeróbek 
i napraw wyrobów odzieżowych. Nasi uczniowie biorą udział w wielu konkursach. Odnoszą sukcesy
ŚLUSARZ

Ślusarz to rzemieślnik, którego zadaniem jest ręczna lub ręczno-maszynowa obróbka metalu. Celem pracy ślusarza jest budowa prostych konstrukcji lub konserwacja i naprawa prostych mechanizmów oraz wyrobów metalowych. 

· zajęcia praktyczne odbywają się 
na terenie warsztatów szkolnych,

· prowadzone są w małych grupach, 
w których zadania praktyczne dostosowane są do indywidualnych potrzeb i  możliwości uczniów

· stała współpraca z firmą Instal Projekt dzięki której uczniowie uczestniczą w procesie technologicznym wytwarzania elementów grzejników.

Po zakończeniu nauki absolwenci kierunku ślusarskiego mogą  znaleźć zatrudnienie w zakładach przemysłu maszynowego, warsztatach samochodowych, budowach, firmach sanitarnych i instalacyjno-grzewczych, serwisach naprawy sprzętu domowego.  

STOLARZ
 Stolarz to rzemieślnik, który wykonuje z drewna meble lub elementy potrzebne w budownictwie 
i wykończeniu wnętrz.  
Najważniejsze zadania stolarza to:

· wykonywanie i konserwacja elementów drewnianych używanych 
w budownictwie (np. schodów, drzwi, okien, parkietów, szaf wnękowych)

· wykonywanie i konserwacja mebli zwykłych oraz ozdobnych

· wykonywanie i konserwacja drewnianych przedmiotów codziennego użytku (np. ramy do obrazów, instrumenty muzyczne)

· odnawianie i konserwacja drewnianych antyków

Czynności, które stolarz wykonuje w trakcie pracy: wycinanie elementów drewnianych, łączenie elementów za pomocą kleju, śrub, gwoździ lub zszywek, szlifowanie, heblowanie, frezowanie, oklejanie mebli, lakierowanie, bejcowanie lub malowanie powierzchni drewnianych, montowanie mebli.

Perspektywy zatrudnienia: przemysł meblarski, małe zakłady stolarskie, pracownie konserwacji zabytków, własna działalność gospodarcza.
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BRANŻOWA SZKOŁA I STOPNIA 
Na zajęciach w Branżowej Szkole I Stopnia przez 3 lata uczniowie zdobywają wiedzę 
z przedmiotów ogólnokształcących, jak również z teoretycznych i praktycznych przedmiotów zawodowych.

· Przygotowujemy do egzaminów potwierdzających kwalifikacje w zawodzie,

· Prowadzimy zajęcia z języka angielskiego oraz technologii informacyjnej z dostępem 
do Internetu,

· Realizujemy nauczanie indywidualne,

· Szkoła wspiera ucznia i rodzica w zakresie: pomocy materialnej i finansowej (MOPR, GOPS), ubiegania się o rentę inwalidzką, dla uczniów którzy ukończyli 18 lat, ubiegania się  o stypendium szkolne, ubiegania się o inne świadczenia socjalne.

· Uczniowie otrzymują bezpłatny dostęp do podręczników i pomocy dydaktycznych, podstawową opiekę medyczną, możliwość korzystania z obiadów dla uczniów będących 
w trudnych warunkach materialnych,

· Korzystamy z funduszy unijnych do realizowania projektów dla młodzieży,

· Uczennice mają możliwość zamieszkania w internacie.
ZASADY REKRUTACJI – WYMAGANE DOKUMENTY

· orzeczenie Poradni Psychologiczno – Pedagogicznej,

· świadectwo ukończenia Szkoły Podstawowej

· podanie o przyjęcie do Branżowej Szkoły I Stopnia

· zaświadczenie lekarskie (wydawane przez lekarza medycyny pracy) o braku przeciwwskazań zdrowotnych do kształcenia w wybranym zawodzie oraz orzeczenie lekarskie do celów sanitarno-epidemiologicznych 
· numer PESEL, 

· dwa zdjęcia.

SZKOŁA PRZYSPOSABIAJĄCA DO PRACY 
Nauka w Szkole Przysposabiającej do Pracy trwa trzy lata i w zależności od specyficznych potrzeb 
i możliwości ucznia, cykl nauki może być wydłużony do 24 roku życia za zgodą rodziców/opiekunów prawnych.

· Proces nauczania odbywa się poprzez kształcenie ogólne, które umożliwia utrwalenie 
i poszerzenie zakresu posiadanej wiedzy i nabywanie nowych umiejętności 
i przysposobienie do pracy czyli zajęć, których celem jest osiągniecie przez uczniów niezbędnych umiejętności i nawyków związanych z czynnością pracy.

· Szkoła dysponuje dobrze wyposażonymi pracowniami: gastronomicznymi, ślusarskimi, krawieckimi i nowoczesną pracownia komputerową przystosowaną dla uczniów SPP. 
Do dyspozycji uczniów jest doskonale wyposażona biblioteka szkolna, świetlica, sala gimnastyczna, 

· Prowadzimy zajęcia z zakresu rewalidacji, logopedii, psychologii, rehabilitacji ruchowej, socjoterapii, felinoterapii, dogoterapii, hortiterapii 

· Uczniowie otrzymują bezpłatny dostęp do podręczników i pomocy dydaktycznych, podstawową opiekę medyczną, możliwość korzystania z obiadów dla uczniów będących 
w trudnych warunkach materialnych. dziewczęta spoza miasta mogą zamieszkać 
w internacie. Dla chłopców istnieje możliwość zakwaterowania na terenie Włocławka
· Szkoła wspiera ucznia i rodzica także w zakresie: pomocy materialnej i finansowej (MOPR, GOPS), ubiegania się o rentę inwalidzką, dla uczniów którzy ukończyli 18 lat, ubiegania się o stypendium szkolne, ubiegania się o inne świadczenia socjalne.

 

ZASADY REKRYTACJI – WYMAGANE DOKUMENTY 

· orzeczenie Poradni Psychologiczno -  Pedagogicznej,

· świadectwo ukończenia Szkoły Podstawowej 
· podanie o przyjęcie do Szkoły Przysposabiającej do Pracy 
· numer PESEL,

· dwa zdjęcia.

